


Notre sélection de gâteaux de voyage à emporter  8€
Our selection of mini pastries from our Pastry Chef

Créé par notre Chef Pâtissier Quentin Lechat et son équipe
de 15h00 à 18h00 du mercredi au dimanche

Created by our Pastry Chef Quentin Lechat and his team
from 3:00 pm to 6:00 pm from Wednesday to Sunday

Le T’Time à l’anglaise  19€

- Boisson chaude au choix 
- Réglette de fines gourmandises de saison et notre madeleine
signature au blé noir et miel.
Hot Beverage of your choice
Assortment of small delicacies and our signature black wheat « madeleine » 
with honey

Le T’Time à la parisienne  25€

- Boisson chaude au choix 
Hot Beverage of your choice

Une pâtisserie au choix parmi notre sélection

- Le Paris Brest
French Pastry Paris Brest
- Le Fraisier
The Fraisier 
- Le Chocolat-Framboise
The Chocolate and Raspberry
- Le Baba au Rhum pommes
The Apple Baba au Rhum 

- Réglette de fines gourmandises de saison et notre madeleine 
signature au blé noir et miel.
Assortment of small delicacies and our Signature black wheat « madeleine » 
with honey
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Tea Time dans notre 
Jardin Privé

du mercredi au dimanche, 
de 15h à 18h



Le Cocktail T’Time  35€

- Boisson chaude au choix 
Hot Beverage of your choice
- Verbena Delight - 16cl
- Gin Tanqueray Ten, Liqueur de Melon, Infusion de Verveine,
Jus de Concombre, Citron Jaune, Menthe Fraîche,
Sirop de Sucre de Martinique
Gin Tanqueray Ten, Melon Liquor, Verbena BIO Infusion, Fresh Cucumber 
Juice, Fresh Lemon Juice, Fresh Mint, Brown Simple Sugar

Une pâtisserie au choix parmi notre sélection :

- Le Paris Brest
French Pastry Paris Brest
- Le Fraisier
The Fraisier 
- Le Chocolat-Framboise
The Chocolate and Raspberry
- Le Baba au Rhum pommes
The Apple Baba au Rhum 

- Réglette de fines gourmandises de saison et notre madeleine 
signature au blé noir et miel.
Assortment of small delicacies and our signature black wheat 
« madeleine » with honey

Le Champagne T’Time  35€

Boisson chaude au choix 
Hot Beverage of your choice

Coupe de Champagne Barons de Rothschild - 14cl

Une pâtisserie au choix parmi notre sélection

- Le Paris Brest
French Pastry Paris Brest
- Le Fraisier
The Fraisier 
- Le Chocolat-Framboise
The Chocolate and Raspberry
- Le Baba au Rhum pommes
The Apple Baba au Rhum 

- Réglette de fines gourmandises de saison et notre madeleine 
signature au blé noir et miel.
Assortment of small delicacies and our signature black wheat « madeleine » with honey
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Notre Sélection de Thés verts Mina

Une sélection de thés verts Bio provenant des villes Uji, capitale du thé vert 
japonais et de Kyoto (région du Kansai) – Japon.

Notre sélection de thés verts natures:

- Thé Sencha
Le sencha est un thé vert japonais dont le nom signifie littéralement « thé infusé ».
Il est le thé le plus courant au Japon.
Notes d’arômes : délicat et suave
Recommandation temps d’infusion : 2 minutes

- Thé Genmaicha
Ce thé est un mélange subtil de thé vert (cha) et de grains de riz soufflés (genmai).
Notes d’arômes : noisettes
Recommandation temps d’infusion : 1 minute

- Thé Hoji
Thé vert grillé non-fermenté (non-oxydé) sans théine. Il doit sa couleur brune à 
la torréfaction de ses feuilles de thés. 
Notes d’arômes : café avec une forte note sucrée, avec parfois une très légère et
agréable amertume.
Recommandation temps d’infusion : 30 secondes

Notre sélection de thés verts parfumés

- Thé Vert à la Menthe

- Thé Vert au Jasmin

- Thé Vert Earl Grey
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Notre Sélection de Thés noirs
 Mariage Frères

Notre sélection de thés noirs natures:

- Thé Darjeeling Himalaya
Roi des thés noirs indien, ce thé de la récolte d’été possède un parfum d’une 
grande élégance
Notes d’arômes : fruits mûrs, goût rond et vif
Recommandation temps d’infusion : 3-4 minutes

- Thé Ceylan
Qualité exceptionnelle pour ce très grand thé de Ceylan. Issu de la récolte de 
la meilleure saison, ce thé aux longues et belles feuilles possède une saveur 
exquise et un corps subtil.
Notes d’arômes : corsé, qualifié d’unique, incomparable et naturel
Recommandation temps d’infusion : 3-4 minutes

Notre sélection de thés noirs aromatisés:
- Thé Marco Polo
Succès incontesté de la maison Mariage Frères, ce mélange secret vous fera 
voyager dans les plus lointaines et mystérieuses contrées.
Notes d’arômes : fleurs et fruits de Chine
Recommandation temps d’infusion : 3-4 minutes

- Thé Epices Impériales - Chandernagor
Merveilleux mélange de thé noir et d’épices, comme à Chandernagor (Inde)
Notes d’arômes : clou de girofle, cannelle, gingembre, cardamome et poivre
Recommandation temps d’infusion : 3-4 minutes
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Notre Sélection d’infusions 
Mariage Frères

- Chamomilla
Une camomille merveilleuse à la liqueur souple, soulignée de jolis accents frais et 
aériens de fleurs blanches de magnolia, d’une agréable persistance aromatique.
Notes d’arômes : florale
Recommandation temps d’infusion : 4-5 minutes

- Tilia Argentea
Sous une robe limpide, veinée d’un vert jaspe tendre, jaillit une note de thé blanc 
argenté, que viennent sublimer des évocations de fleur d’oranger.
Notes d’arômes : fleur d’oranger
Recommandation temps d’infusion : 4-5 minutes

- Verbena Citrodora
L’or auréolin de l’infusion sublime les feuilles intactes de cette verveine incroyable, 
au velouté de guimauve, sur une trame étourdissante évoquant de cédrat confit.
Notes d’arômes : floral, agrumes
Recommandation temps d’infusion : 4-5 minutes

- Rouge Bourbon
Thé rouge rooibos vanillé. D’une grande finesse et sans théine, il peut se boire glacé 
ou chaud, du matin au soir, avec ou sans lait. Idéal aussi pour les enfants.
Notes d’arômes : vanille
Recommandation temps d’infusion : 5 minutes
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